
 
 

 
Büffelhof Wochenkarte 

 

V O R S P E I S E N  
 

Büffelmozzarella 
Kräuterpestocreme, gegrillte 

Birne, Senfkaviar,  
Feldsalat & Brotchips 

16,50 € 
 

Büffeltatar 
Parmesan, gebeiztes Eigelb, 

schwarze Nuss & Rucola  
18,50 € 

 
Kürbis-Variation 

Wallnusspanacotta, Zweierlei 
Butternutkürbis & 

Radicchiomarmelade 17,50€ 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

H A U P T G E R I C H T E  
 

Rote Beete Knödel 
Sellerie-Spinatcreme, 

sautiertes rote Beete Ragout, 
Feta, Salzzitrone, 

Holunderkapern, eingelegte 
Goldrübe & 

Parmesanschaum 22 € 
 

Gebackener  
Bio Schweinehals 

Meerrettich-Senf Panade, 
Bratkartoffeln, Salat & 

handgerührte Preiselbeeren 
27 € 

 

 
 

 

Geschmorter Büffel 
Selleriepüree, Kräuterspätzle, 
buntes glaciertes winterliches 
Gemüse & Preiselbeerjus 31€ 

 

Birnbaums Saibling 

Pastinaken-Champignoncreme, 
Dinkelrisotto, gebratene Soja-

Austernpilze, eingelegter 
Blumenkohl & Räucherfisch Beurre 

Blanc 32 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

D E S S E R T S  
 

Weißes Schokoladen-Matchamousse 
Bratapfelragout, gerösteter Matcha-

Buttercrumble, Salzkaramelleis & 
Kakaohippe 10,50 € 

 
Zitronengras Crème brûlée 

Marinierte Zwetschgen, 
Schokoladencrumble & dunkles 

Schokoladeneis 9,50 € 
 

Schokoladenbrownie 
Kirsch-Pfeffer-Ragout, weiße 

Schokoladensoße & Tonkabohneneis 
10,50 € 

 

 

Kräuterschaumsuppe 
Wurzelgemüseragout, Pulled 

Büffel Praline, eingelegter 
Sushi-Ingwer & Kräuteröl  

12,50 € 
 

3 Gang Menü 54€ 
Vorspeise, Hauptgang, Dessert 

4 Gang Menü 64€ 
Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert 

6 Gang Menü 96€ 
Vorspeise, Suppe, Zwischengang, Fisch, 

Fleisch,Dessert 

 

Zweierlei vom Büffel 

Glacierte Topinamburknollen & 
Püree, Flowersprouts, gebratene 

Schupfnudeln, eingelegte Beeren 
& Portweinjus 38 € 

 


