Biiffelhof Wochenkarte

Geschmorter Biffel

VORSPEISEN

Miso-Karottencreme, sautierte
Krauterspatzle, buntes winterliches
GemUse & Preiselbeer-Senfjus 31€

Buffelmozzarella

Kr&uterpestocreme, gegrillte
Birne, Senfkaviar,
Feldsalat & Brotchips

17,50 €

Gegrillter Wollschweinhals

Fermentierter Chinakohl,
gerdstete NUsse, HoisinsoBBe,
gepuffter Reis &
Frohlingslauch 18,50 €

Karottenvariation

Ricottacreme, Ingwergel,
gerostete Saaten,
Portulak 16,50 €

Biiffel-Krafthriihe

Maultascherl, BUffellebercreme,

WurzelgemuUseragout,
eingelegter Ingwer &

schwarzer Knoblauch 12,50€

HAUPTGERICHTE

Rote Beete Knodel

Barlauchpestocreme,
sautierter Spinat, gelbe Beete
Ragout, Salzzitronen Beurre
Blanc 22,50 €

Gebackenes
Buffelschnitzel

Meerrettich-Senf Panade,
Bratkartoffeln, Salat &
handgerUhrte
Preiselbeeren 29,80 €

Gebratener Saibling

Buchweizen-Krduter Risotto,
R&ucheraal, KohlrabigemuUse,
Staudensellerie &
Cassisholz Beurre Blanc 32 €

Iweierlei vom Biiffel |

Geschmortes & HUfte vom BUffel,
Blaukrautcreme, gebackener
Kartoffelknédel, Topinambur &

Dunkelweizenjus 42 €

DESSERTS

Iwetschgen-Tarte

Zwetschgenragout, Milchschokoladen-

Crumble & Vanilleeis 9,50 €

Zitronengras Créme brilée

Marinierte Sauerkirschen,
Schokoladeneis &
Sesamhippe 9,50 €

Cheesecake Mousse
Brombeerragout,
Hafer-Mandelcrunch & Mohneis
10,50 €

3 Gang Menii 54€ |
(Vorspeise, Hauptgericht, Dessert)
4 Gang Meni 64€
(Vorspeise, Suppe, Fisch / Fleisch / Vegetarisch,
Dessert)
5 Gang Meni 87¢€
( Fisch / Fleisch im Hauptgericht)
6 Gang Menii 98¢ |




