
 
 

 
Büffelhof Wochenkarte 

3 Gang Menü 54€  
(Vorspeise, Hauptgericht, Dessert) 

4 Gang Menü 64€  
(Vorspeise, Suppe,  Fisch / Fleisch / Vegetarisch, 

Dessert) 
5 Gang Menü 87€  

( Fisch / Fleisch im Hauptgericht) 
6 Gang Menü 98€ 

 

 

V O R S P E I S E N  
 

Büffelmozzarella 
Kräuterfrischkäse, Frühjahrs 

Antipastigemüse, Senfkaviar,  
Rucola &  

Brotchips 17,50 € 
 

Büffel Short Ribs 
Gegrillte Würfel, 

Kartoffelbrioche, geröstete 
Nüsse, Chili Mayonnaise, 

fermentierter  
Chinakohl &  

Rhabarber 18,50 € 
 

Gegrillter Blumenkohl 
Brenesselvariation, konfierte 

Kräuterseitlinge, Pankow-
Saatencrunch, Ricotta 16,50 € 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

H A U P T G E R I C H T E  
Kräutertagliatelle 

Sellerie-Spinatcreme, 
gebratene Pilze, sautierter 

Spinat, geröstete  
Saaten, Büffelmozzarella & 
Parmesanschaum 22,50 € 

+ Filetspitzen (ca. 160gr.) 19€ 
 

Gebackener Bio 
Schweinehals 

Meerrettich-Senf Panade, 
Bratkartoffeln, Salat & 

handgerührte  
Preiselbeeren 29,80 € 

 

 
 

Geschmorter Büffel 
Karottencreme, Butter-

Kräuterspätzle, buntes glaciertes 
Wurzelgemüse &  

Preiselbeer-Senfjus 31€ 
 

 Gebackener Wels 

Röstmandel-Kohlrabipüree, 
Kartoffelrisotto, sautiertes 

Radieserlgemüse, Vanille Beurre 
Blanc 31 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

D E S S E R T S  
 

Rhabarber-Kakaotarte 
Vollmilchschokoladencrumble, 

Karamellganache & Vanilleeis 10,50 € 
 

Zitronengras Crème brûlée 
Karamellisierter & fermentierter Apfel, 
Salzkaramelleis & Sesamhippe 9,50 € 

 
Dunkles Schokoladenmousse 

Butter-Crumble, Waldbeerragout, 
Waldmeister, Honighippe &  

Tonkabohneneis 10,50 € 
 

 

Spargelschaumsuppe 
Schwarzwurst-Birnen Salat, 

Kartoffelbrioche, fermentierte 
Birne, Bärlauchöl & schwarzer 

Knoblauch 12,50€ 
 

Allerlei vom Büffel 

Züngerl-Herz Ragout, gegrillte 
Büffellende, zweierlei Spargel, 

gegrillte Perlzwiebeln, 
Erbsenpüree, Hollandaise, 

Pommes Macaire &  
Portweinjus 48€ 

 


