Biiffelhof Wochenkarte

VORSPEISEN Geschmorter Biffel

Blumenkohlcreme, Butter-
Krautersp&tzle, buntes glaciertes

Buffelmozzarella WurzelgemUse &
Preiselbeer-Senfjus 31€

Krauterfrischk&se, Frohjahrs
Anfipastigemuse, Senfkaviar,
Rucola & Tataki vom Saibling
Brotchips 17,50 € Kartoffel-Mais Creme, konfierte
Champignons, zweierlei Mairiben,
Soja-Limetten Beurre Blanc &
Rducheraal 31€

Buffel-Pastrami

Gerducherter
Limeftenschmand, o Il .
eingelegter Kohlrab, Iweierlei vom Biiffel |
Radieserl & Shisokresse Entrecote & Maultascherl,
18,50 € zweierlei Spargel, gegrillte
Perlzwiebeln, Erbsenpuree,
Gegrillter Rettich Hollandaise, Kartoffel-
Parmesancreme, eingelegter R&ucherkaspraline &
Blumenkohl, Kréuterpesto, Portweinjus 48€ |
Pankowcrunch & Wildkrauter
s DESSERTS
Spargelschaumsuppe I
Rostkartoffelsalat Schokoladenbrownie
Staudensellerie, griner Spargel, Mandelcrumble, Apfel-Minz-Ragout,
knuspriger Flammkuchen & Karamellganache & Vanilleeis 10,50 €
Barlauchol 12,50€ I
Zitronengras Créme brilée

Rhabarberragout, Buttercrumble,
Sesamhippe & Salzkaramelleis 9,50 €

HAUPTGERICHTE

Mascarponecreme
Kakao-Salz-Crumble, marinierte
Rote Beete & Spinat- Erdbeeren, Zitronenmelisse &
Kaspressknédel WeiBbiereis 10,50 €
Brennesseltempura, Sellerie-
Rosthefe Creme, o
fermentiertes Beetegemise & 3 Gang Meni 34¢ |
NUssbuHerschaum 22 50€ (Vorspeise, Huuptge[lcht, Dessert)
’ 4 Gang Meni 64€
Gebackener Bio (Vorspeise, Suppe, FlgsecshS e/r tI):Ielsch / Vegetarisch,
Schweinehals 5 Gang Menii 87¢
Meerrettich-Senf Panade, ( Fisch / Fleisch im Hauptgericht)
Bratkartoffeln, Salat & 6 Gang Meni 98¢ |
handgerUhrte

Preiselbeeren 29,80 €



