FRUHJAHRSMENU

GruB3 aus der Kiiche

Dinkel-Saverteig Ciabatta
Sobrasada vom Wollschwein

Mairibchen
Blatt & RUbchen | BUffelmolke |
Bdrlauch | Buffelmozzarella

Brennessel Variation

Gegrillter BUffelhoden | Brennessel
Gyoza | Shiitake | Essenz vom BUffel

WeiBer Spargel

BUffellingerl | SUBkartoffel | Kapern |
gerduchertes Eigelb | Wildkr&uter

Seeforellen Sashimi

Ré&stkarottenstampf |
SpinatgrieBnockerl | Krauterdll |
Ré&ucherfisch Beurre Blanc

Flache Schulter vom Buffel
Nierchen | gegrilltes Knochenmark |
Résthefe | zweierlei Sellerie | griner

Spargel | Apfel | Petersilie

Pfanders Rhabarber

weiBBe Schokolade | Zitruscrumble |
Baiser | Erdbeersorbet

Buffelhof Betthupferl

2022 Weisswein Cuveé Nero
Bianco, Seckinger

0,115,90 €

2022 Drei Lagen Riesling
frocken, Winterling
0,11 6,50 €

2022 Weissburgunder ,,Vom
Kalkstein*, Seehof
0,11 6,20 €

2018 GrUner Veltliner
Federspiel “Ried Biern",
Piewald
0,117,30 €

2019 Gigondas Tradition,
Domaine Brusset
0,117,70 €

2023 Muscaris Beerenauslese,
Thomas Reinhardt
0,119,30 €

Auf Nachfrage bieten wir Euch auch
gerne eine alkoholfreie
Getrénkebegleitung an




