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Seit 2018 haben wir - Valentin, I

Amelie und Vuong - den Biffelhof
bernommen. Neben unserer kleinen
Landwirtschaft mit Buffeln und
Wollschweinen, die wir vollsiandig im
Restourant verwerten, betreiben wir die
Gasfronomie am Hof. Unsere Kiiche
ist eine Kombination aus einer Vielzahl
an auBergewshnlichen Produkten.
Jede Zutaf, die wir verwenden, wurde
von uns extra ausgewshlt. Dabei
achten wir stefs auf Regionalitst und
Nachhaligkeit.

Wir wiinschen uns gemeinsam einen

Lebensraum mit Achtung vor Mensc

Tier und Natur. I



Kapazitaten for bis zu ca. 120 Personen

Menipreis ab 65 € / Person

Restaurant und Terrasse exklusiv buchbar ab einem
Mindestumsatz (Speisen & Geréinke) von 8.300€,
Montag bis Donnerstag 6.600 €

Getréinke nach Verbrauch

Nachtzuschlag ab 1:00 Uhr for 260 € / Std




Eintreffen der Géste
Trauung auf der Obstwiese
Gratulieren & Sektempfang
Gruppenfoto
Hochzeitstorte

Ment

Brauttanz & Party

Ausklang & Ende




Excellente Weinauswahl aus der
WeinVilla

verschiedene Trauplétze
Dienstleisterempfehlungen
Shuttleservice & Oldtimer-Fahrt

Evenidientsleistungen




Unsere Trau-Plétze: I
« Obstwiese mit Traubogen

* Walnuss-Allee

* Oldtimerstad|

Dekorations-Paket mit Hussen for
Béinke und Stihle, weiBer Teppich
groBe Deko-Herzen




Auswahl an Spriz-Getrénken, lokales |

Angebot an Bieren und FaBbier

Auswahl an Happchen wie beispielsweise
Bayerische Canapés oder Rahmfleckerl,
Flammkuchen oder Pizza aus unserem

Steinofen




F 4 ewii-Beigpiel

I. Buffelmozzarella mit mariniertem Grillgemuse,

Tomatencreme und Brotchips

- dazu hausgebackenes Holzofenbrot -

Il. Zweierlei vom Bffel mit Kartoffel-Lauch-
Stampf, buntem Sommergemisse und Bffeljus
Gebratener Saibling mit Urkornrisotto,
getrockneten Tomaten und Beurre Blanc
Hausgemachte Biffel-Ricottaravioli mit

gebratenen Pilzen, Wildkréutern und

Nussbutterschaum

lll. Zitronengras Créme Brélée mit eingelegten

Beeren und Schokoladeneis

79€p. P



()@tﬂ/&mg@tflm

fur 80 Personen

Freie Trauzeremonie
Aperitifgetréinke*
Flammkuchen (H&ppchen)
Kaffee & Kuchen*

Fillrkofiee, Koffeespeziliten, Tellergeld
Meni

Wein*

Weitere Getréinke*
Mitternachtssnack®
Reinigungspauschale
Reservierungsgebihr
Dekoration

(Tischlaufer, Servetten, Kerzen, Wissnblumen)
Gesamt

p. Person

1280 €
1.500 €
760 €
550 €

5520 €
880 €
1.800 €
105 €
500 €
450 €

13.345 €
167 €
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BUFFELHOF BEUERBACH
BENEDIKTSTRASSE 4 86947 BEUERBACH
Telefon: 0 81 95 - 15 33

Whatsipp: 01 73 -3 72 90 42
info@bueffelhof-beverbach.de
wanw.bueffelhof-beuerbach.de

HOCHZEITSANFRAGEN AN:

events@bueffelhof-beverbach.do



