SONNTAGSKARTE

VORAB &
LWISCHENDURCH

Buffelbrotzeit

Verschiedene Wurst- &
Kasespezialitaten,
eingelegtes GemuUse,
Butter und
hausgemachtes Brot
16,20 €

Buffelmozzarella

Gegrilltes WintergemUse,
Kréuterpestocreme &
Brotchips 15,50 €

Kartoffel-Lauchschaum-
suppe
Wollschweinschwarzwurst,
gebackener
Flammkuchen &
Honigknoblauch

11,50 €

2022 Vermentino di Gallura
“Branu”, Vigne Surrau 0,11 5,90 €

Bohnenbratling

Petersiliencreme,
BlumenkohlgemUse,
Nussbutterschaum 19 €

Gebratener Saibling

Urgraupenrisotto, gebratene
Champignons, sautierter
Spinat & Raucherfisch Beurre
Blanc

Biiffelfilet Steak

Selleriecreme, Bratkartoffeln,
bunter Blattsalat & Portweinjus

100gr 25€

ab 4 Personen

Carpaccio vom Biffel I

Eingelegte Pilze,
BUffelparmesan,
Lauchcreme & Brotchips

19,00 €

Gebackenes
Wollschweinschnitzel

Meerrettich-Senf Panade,
Bratkartoffeln, Preiselbeeren
und Blattsalat 25,50 €

2019 Gigondas Tradition, Domaine Brusset
0,117,70 ¢

HAUPTGERICHTE

DESSERTS

Geschmorte Biffelschulter
Karottenvariation, sautierte

Butterspdatzle
& Portweinjus 28 €

Creme Brilée von der
Biffelmilch
Zitronengras, Kardamon,
Vanille & Schokoladeneis
9,50 €
Schokoladenkichlein
Mit flissigem Kern,

eingelegten Brombeeren &
Vanilleeis 8,50 €




